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Ristorante & Bistrot

L’arte del gusto, dall’alba alla sera
Colazioni raffinate, cocktail d’autore e pizze alla pala da condividere in

un’atmosfera unica.

Il piacere dei sensi é il segreto di ogni gioia.’

Lasciati avvolgere dall’eleganza del sapore.

The art of taste, from dawn to dusk.
Refined breakfasts, signature cocktails, and gourmet pizza to share in a

unique atmosphere.
‘The pleasure of the senses is the secret to all joy.’
Let yourself be embraced by the elegance of flavor.”
~ Aperto tutti i giorni dalle 7.00 alle 13.00 e dalle 17.00 alle 24.00

Cucina disponibile dalle 17.30 alle 23.00

Open daily from 7:00 AM to 1:00 PM and from 5:00 PM to 12:00 AM.
Kitchen service available from 5:30 PM to 11:00 PM



Analcolici (Non-alcoholic drinks)
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e Virgin Colada 7.00€
Succo d’ananas e cocco (Pineapple Juice and Coconut)

e Virgin Mojito 7.00€
Lime, menta, zucchero di canna, soda e Sprite (Lime, mint, brown sugar, soda and Sprite)

e Cocktail analcolico alla frutta 7.00€
Mix succhi di frutta e sciroppi (Mix of fruit juices and syrups)

Aperitivi
e Aperol Spritz 8.00€

Aperol, prosecco, seltz, fetta di arancia (Aperol, prosecco, seltz, orange slice)

e Hugo 8.00€ |
Liquore sambuco, prosecco, seltz, menta (Elderflower liqueur, prosecco, seltzer, mint)

e Americano 8.00€ :
Campari, vermouth rosso, seltz, fetta di arancia e scorza di limone
(Campari, red vermouth, seltzer, slice of orange and lemon zest)

e Negroni 8.00€
Campari, vermouth rosso, gin e fetta di arancia
(Campari, red vermouth, gin and orange slice)

e Shagliato 8.00€
Campari, vermouth rosso, prosecco e fetta di arancia (Campari, red vermouth, prosecco and orange slice)

e Campari Spritz 8.00€
Campari, seltz, prosecco e fetta di arancia (Campari, seltz, prosecco, orange slice)

e Campari Orange 8.00€
Campari, succo d'arancia e fetta di arancia (Campari, orange juice and orange slice)



Cocktails

e Caipirinha 10.00€
Lime, zucchero di canna e cachaca (Lime, brown sugar and cachaca)
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e Cuba Libre 10.00€
Rum, Coca Cola e fetta di lime (Rum, Coca Cola and lime slice)

e Gin Tonic/Lemon 10.00€
Gin, tonica/Lemonsoda e fetta di limone (Gin, tonic/Lemonsoda and lemon slice)

e Gin Fizz 10.00€
Gin, succo di limone, sciroppo di zucchero e seltz (Gin, lemon juice, sugar syrup and seltzer)

* Pifa Colada 10.00€
"Rum bianco, cocco e succo d'ananas (White rum, coconut and pineapple juice)

e Tequila Sunrise 10.00€
Tequila, succo d'arancia e granatina (Tequila, orange juice and grenadine)

e Long island Ice Tea 10.00€
Vodka, rum bianco, gin, triple sec, succo di limone, zucchero e Cola (Vodka, white rum, gin, triple sec,
lemon juice, sugar and Cola)

* Mojito 10.00€
Rum bianco, lime, menta, zucchero di canna e seltz
(White rum, lime, mint, brown sugar and seltzer)

 Vodka Lemon 10.00€
Vodka, Schweppes lemon, Lemonsoda e fetta di imone
(Vodka, Schweppes lemon, Lemonsoda and lemon slice)

 Whiskey and Cola 10.00€
Whiskey, Cola e lime (Whiskey, Cola and lime)

e Di Saronno Sour 10.00€
Di Saronno, Sweet and Sour



Gin Tonic

Gin Mare Tonic - 12.00€
Gin Mare, tonica, rosmarino (Gin Mare, tonic,
rosemary)

Rivo Tonic - 12.00€
Gin Rivo, tonica, scorza di limone, timo

(Gin Rivo, tonic, lemon peel, thyme)

Bulldog Tonic - 12.00€
Gin Bulldog, tonica, scorza di pompelmo, mora
(Bulldog Gin, tonic, grapefruit peel, blackberry)

Bulldog Boldblack Tonic - 15.00€

Gin Bulldog Boldblack, tonica, scorza di lime,
bacche di ginepro (Bulldog Boldblack Gin, tonic,
lime zest, juniper berries)

Malfy Limone Tonic - 12.00€
Gin Malfy limone, tonica, scorza di limone (Gin
Malfy lemon, tonic, lemon zest)

Malfy Pompelmo Tonic - 12.00€

Gin Malfy pompelmo, tonica, fetta di pompelmo,
rosmarino (Gin Malfy grapefruit, tonic, grapefruit
slice, rosemary)

Malfy Arancio Tonic - 12.00€
Gin Malfy arancio, tonica, fetta di arancio (Malfy
Orange Gin, Tonic, Orange Slice)
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Hendrick’s Tonic - 12.00€
Gin Hendrick's, tonica, fetta di cetriolo (Hendrick's Gin,
tonic, cucumber slice)

Bickens Tonic - 10.00€
Gin Bickens, tonica, bacche di ginepro, scorza di limone
e arancio (Bickens Gin, tonic, juniper berries, lemon
and orange peel)

Bombay Tonic - 10.00€
Gin Bombay, tonica, scorza di pompelmo, fettina di
zenzero (Bombay Gin, tonic, grapefruit peel, ginger slice)

Gin Professore Mosieur Tonic - 15.00€
Gin professore Monsieur, tonica, zest di limone (Gin
Professor Monsieur, tonic, lemon zest)

Gin professore Crocodile Tonic - 15.00€
Gin professore Crocodile, tonica, scorza di limone
(Professor Crocodile Gin, tonic, lemon peel)

Gin prbfessore ‘A la Madame Tonic - 15.00€
Gin professore ‘a la Madame, tonica, scorza di arancio
(Gin Professore ‘a la Madame, tonic, orange peel)
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Birre in bottiglia (Bottled beers)

Becks 33cl - 5.50€

Rum
Poretti 6 Luppoli Rossa - 5.50€ Havana 3 5.00€
Pampero Scuro 6.00€
Poretti 4 Luppoli Chiara - 5.50€ Zacapa 23 9.00€
Birra Analcolica - 5.50€ Liquori, amari, digestivi (Liqueurs, bitters, digestives)

Liquirizia (Liquorice) 5.00€
Mirto Sardo (Sardinian Myrtle) 5.00€
Sambuca 5.00€

Ichnusa non filtrata 50cl - 7.50€

Messina Cristalli di Sale - 7.50€ Mirto Sardo 5 00€
Sambuca 5.00€
Birre in bottiglia artigianali Bavaresi (Bavarian Grand Marnier 5.00€
Craft Bottled Beers) Cointreau 5.00€
Fernet Branca 5.00€
Hell 33cl - 6.00€ Averna 5.00€
Braulio 5.00€
Festbier 33cl - 6.00€ Limoncello 5.00€
' Montenegro 5.00€
Red 33cl - 6.00€ Amaro del Capo 5.00€

Jagermeister 5.00€
Di Saronno 5.00€
Kahlula 5.00€
Branca Menta 5.00€
Export 50cl - 7.50€ Ramazzotti 5.00€

Cynar 5.00€

Hell Weizen SOci - 7.50€



Caffetteria (Cafeteria)
Caffe espresso - 2.00€
Espresso Doppio - 3.50€
Cappuccino - 3.00€
Latte I\/Iac-chiato - 3.00€
Latte Bianco - 2.50€

Caffe Corretto - 2.50€
Caffe decaffeinato - 2.00€
Caffe Americano - 2.00€
Caffe d'orzo/Ginseng - 2.00€/3.00€
Croissant - 2.00€

Te ed infusi - 3.50€
Cioccolata calda - 4.00€
Caffé Shakerato - 4.00€

Caffe shakerato corretto - 4.50€
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Bibite (Beverages)
Bibita in lattina 33cl (Bottled beverages) 4.00€

Coca Cola

Coca Cola zero

Fanta

Lemonsoda

Sprite

Red Bull

Teé Freddo limone (Iced Lemon Tea)

Te freddo pesca (Iced Peach Tea), Tonica

Succhi di Frutta (Fruit Juices) 4.00€

AranciaAnanasPescaPeraMela verde
(OrangePineapplePeachPearGreen apple)

Acqua Minerali (Mineral water)

Acqua naturale/frizzante 50/75cl 2.00€/3.50€
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Vini al Calice (Wines by the Glass)

Spumanti

Prosecco Doc 25€

Veneto- Azienda Astoria
Franciacorta Brut DOCG 39.00€
Lombardia- Barone di Erbusco

Vini Rossi (Red wines)

Valtellina Superiore Grumello 30.00€
Langhe nebbiolo DOC 27.00€

Ruden Veneto IGT 23.00€

Rosso di Montepulciano DOCG 25.00€

Vino Nobile di Montepulciano DOCG 34.00€
Primitivo Salento IGT 22.00€

Vini Bianchi (White wines)

Ribolla Gialla Colli Orientali Friuli DOC 26.00€
Pinot Grigio delle Venezie DOC 21.00€
Vermentino Etichetta Grigia Colli di Luni

DOC 27.00€

Falanghina Irpinia 25.00€

Vini Rosati (Rosé wines)
Piemonte Rosato 4 Bucce 20.00€
Rosato del Salento 19.00€

Rosato del Salento 6.00€
Prosecco 6.00€

Vino Bianco (White wine) 6.00€

Vino Rosso (Red wine) 6.00€

Grappe

Grappa Bianca 5.00€
Grappa Barrique 6.00€
Grappe Bianche Pregiate 8.00€

Cognac - Brandy
Courvoisier VS 7.00€
Cardinal Mendoza 8.00€
Branca Stravecchio 5.00€
Vecchia Romagna-5.00€
Vodka 7.00€

Tequila 7.00€

Whisky

Jack Daniel’s 6.00€

Caol ila 12yo 10.00€

Irish Jameson Whiskey 6.00€
JGB 6.00€
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Le nostre Pale

Pala Margherita 8.00€
Pomodoro, Fiordilatte, Basilico, Olio Evo (Tomato, Fiordilatte, Basil, Evo Oil) (1,7)

Pala Culatello e Stracciatella 15.00€
Pomodoro, Fiordilatte, Culatello, Stracciatella, Basilico, Olio Evo (Tomato, Fiordilatte, Culatello,
Stracciatella, Basil, Evo Qil) (1,7)

Pala Just 12.00€

Mozzarella di-bufala Campana, rose di mortadella, granella di pistacchio, crema di pistacchio,
stracciatella e olio Evo (Buffalo mozzarella from Campania, mortadella roses, pistachio grains,
pistachio cream, stracciatella and EVO oail) (1,7)

Pala Italia 12.00€
Base bianca, pomodorini, rucola, grana, mozzarella di bufala e olio evo (White base, cherry
tomatoes, rocket, parmesan, buffalo mozzarella and extra virgin olive-oil) (1,7)

Focaccia 6.00€ |
Sale Maldon, origano e olio evo (Maldon salt, oregano and extra virgin olive oil) (1)
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I nostri Taglieri (Platters)

Tagliere di salumi del territorio con focaccia 20.00€
(Meat platters with focaccia) Culatello, Salame felino, Coppa, Mortadella (1)

Tagliere di formaggi con i suoi accostamenti 18.00€ (Cheese platter)
Grana Padano 36mesi, Stracciatella, Pecorino Romano, Provolone (1,7,12)

Tagliere XXL con salumi e formaggi locali 25.00€ (Platter XXL with meat and local cheese)
Culatello, Salame felino, Coppa, Grana Padano 36mesi, Stracciatella, Pecorino Romano,
Focaccia (1,7)

Le nostre insalatone (Salads)
Just Salad €15.00

insalatina novella mista, Edamame, Olive Taggiasche, rotelline di Salmone affumicato,
lamelle di mandorle tostate, salsa Yogurt greco, erba cipollina accompagnata da focaccia
(mixed baby salad, Edamame, Taggiasca olives, smoked salmon slices, toasted almond flakes,
Greek yogurt sauce, chives accompanied by focaccia) (1,4,7,8)

Cesar Salad alla Fadi €15.00

Filetti di pollo marinato agli agrumi, insalatina mista, crostini dorati, scaglie di Grana
Padano 36 mesi e salsa Caesar accompagnata da focaccia (Marinated chicken fillets with
citrus, mixed salad, golden croutons, flakes of 36-month Grana Padano and Caesar sauce.
accompanied by focaccia) (1,7,10,12)



Lista Allergeni
Allergen list

1)Cereali contenenti glutine
Cereals with gluten
2)Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products with them
3)Uova e prodotti a base di uova
Eggs and eggs products
4)Pesce e prodotti a base di pesce
Fish and fish product
5)Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and peanut products
6)Soia e prodotti a base di soia
Soy and soy products
7)Latte e prodotti a base di latte
Milk and milk products
8)Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts
9)Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and celery products
10)Senape e prodotti a base di senape
Mustard and mustard-based products
11)Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
Sesame seeds and sesame products
12)Anidride solforosa e solfiti
Sulphur dioxide and sulphites
13)Lupini e prodotti a base di lupini
Lupins and lupin-based products
14)Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products with them
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